
Bodenseefelchen

Panzanella

Ossobucco

Bramata

Torta di Pasqua

Rosmarinkartoffeln

Salbeimüsli

Milchbraten

Spargelragout

Randensuppe

Pfifferlingterrine
Löwenzahnsalat

Butterzopf

Zimtbirne

Involtini

Mandelkuchen

Granatapfelsorbet

Honigparfait

AmarettiPanna cotta

Crostini

> Gerne beraten wir Sie persönlich bei Ihrer Menüwahl

Bodenseefelchen

Panzanella

Ossobucco

Bramata

Torta di Pasqua

Rosmarinkartoffeln

Salbeimüsli

Milchbraten

Spargelragout

Randensuppe

Pfifferlingterrine
Löwenzahnsalat

Butterzopf

Zimtbirne

Involtini

Mandelkuchen

Granatapfelsorbet

Honigparfait

AmarettiPanna cotta

Crostini
Apéro				    ab Fr. 14.- pro Person

Buffet 
mit kalten Speisen		  ab Fr. 38.- pro Person

Buffet 
mit kalten und warmen Speisen	
und Dessert			   ab Fr. 55.- pro Person

Menü mit 3 Gängen		  ab Fr. 52.- pro Person

Menü mit 5 Gängen		  ab Fr. 75.- pro Person

Die Preisangaben beziehen sich auf eine Richtgrösse von 50 Personen .
Personalkosten während dem Anlass werden separat verrechnet.

kochen à la carte
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pfifferling Störküche
Bottmingerstrasse 71
CH-4104 Oberwil

T	 061 301 17 01
M	 079 646 72 42
info@pfifferling.ch



Prost!
Santé!

Auf Wiedersehen!

Frohe Weihnachten!Gutes Neujahr!

Willkommen!

Viel Glück!

Bis bald!

Herzliche Gratulation!

Happy Birthday!

Gute Reise!

Toi Toi Toi!

Bonne chance!Mit der gleichen Sorgfalt, mit der wir die Produkte für unsere Gerichte  
einkaufen, wählen wir auch die passenden Getränke dazu aus. Sie finden in 
unserem Angebot Weine aus diversen Anbaugebieten in der Schweiz 
und in Europa.

Weine 				    ab Fr. 19.-
Schaumweine 			   ab Fr. 22.-

Biere von verschiedenen einheimischen Spezialitätenbrauereien, Alkoholfreie 
Erfrischungsgetränke aus Blütenauszügen oder frisch gemixte Saison-
Fruchtsäfte rund das Getränkeangebot ab.
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kochen à la carte

Prost!
Santé!

Auf Wiedersehen!

Frohe Weihnachten!Gutes Neues Jahr!

Willkommen!

Viel Glück!

Bis bald!

Herzliche Gratulation!

Happy Birthday!

Gute Reise!

Toi Toi Toi!

> Wir bringen Ihnen die Getränke zum Anstossen

Bonne chance!

pfifferling Störküche
Bottmingerstrasse 71
CH-4104 Oberwil

T	 061 301 17 01
M	 079 646 72 42
info@pfifferling.ch



Vernissage

Taufe

Seeufer

Neujahr

Waldlichtung

Weihnachten

Wiedersehen

Diplomierung

Theaterfoyer

Hochzeit

Hauseinweihung
Geschäftseröffnung

Première

Alpwiese

Sonnenwende

Geburt

Abschied

Geburtstag

AufbruchNauen

Ostern

> Lassen Sie Ihrer Fantasie freien Lauf – wir sorgen für die Umsetzung

Garten
Sitzungszimmer

Atelier

Weinkeller

Schlosshof

Dachterrasse

Werkstatt
Büroräume

Wohnzimmer

Vernissage

Taufe

Seeufer

Neujahr

Waldlichtung

Weihnachten

Wiedersehen

Diplomierung

Theaterfoyer

Hochzeit

Hauseinweihung
Geschäftseröffnung

Première

Alpwiese

Sonnenwende

Geburt

Abschied

Geburtstag

AufbruchNauen

Ostern
Garten

Sitzungszimmer

Atelier

Weinkeller

Schlosshof

Dachterrasse

Werkstatt
Büroräume

Wohnzimmer
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MOBILIAR, GESCHIRR UND TISCHWÄSCHE			 
>	 Nach Ihren individuellen Wünschen und Vorstellungen. Preis nach Aufwand.

ANLIEFERUNG			 
>	 Anlieferung Stadtgebiet Basel und Umgebung	 ab	 Fr.	 35.00
>	 Anlieferung übrige Gebiete (Fahrzeiten nach Aufwand)	 km	 Fr.	 0.90

MITARBEITERINNEN UND MITARBEITER VOR ORT			 
>	 Leitung Catering	 Pro Stunde	 Fr.	 78.00
>	 Koch	 Pro Stunde	 Fr.	 58.00
>	 Küchen- und Servicemitarbeitende	 Pro Stunde	 Fr.	 45.00
>	 gemäss den gesetzlichen Vorgaben ab 24.00 Uhr mit Nachtzulage

DEKORATION
>	 Gerne liefern wir zu Ihrem Anlass den passenden Blumenschmuck. Preis auf Anfrage.

kochen à la carte

pfifferling Störküche
Bottmingerstrasse 71
CH-4104 Oberwil

T	 061 301 17 01
M	 079 646 72 42
info@pfifferling.ch

Gelegenheiten zum Feiern gibt es viele – und schöne Orte dazu ebenso. Getreu unserem Motto, alle Speisen möglichst 
frisch zuzubereiten, sind wir bei einem warmen Menü auf eine Infrastruktur vor Ort angewiesen. Bei einem kalten  
Buffet bestehen diesbezüglich keine Einschränkungen – ein paar Tische sind genug, und auch diese können wir für Sie 
organisieren. Auf Wunsch sorgen wir für das ganze Drumherum, damit Sie sich Ihren Gästen widmen können.


